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Unsere Frichte - Heringshappen Salat besteht aus sauber
enthduteten, marinierten, in mundgerechte Stlicke geschnittenen
Heringsfilets, Mandarinensegmenten und Ananassticken. Liebliche
Joghurt - Sahnecreme verfeinert den Salat.

Aussehen: helle Heringshappen ohne Haut, orangefarbene
Mandarinen und gelbliche Ananasstickchen.

Geruch: frisch, aromatisch nach gesauertem Hering
Geschmack: suf3sauerlich nach mariniertem Hering und nach
sui3lichen Frichten

Ab Herstellung: Bei Temperaturen von + 2°C bis + 7°C mindestens
21 Tage haltbar.

Ab Werk: Bei Temperaturen von + 2°C bis + 7°C mindestens

14 Tage haltbar.

Der Salat ist auf Brot und Brétchen, sowie fir feine Kanapees eine
Delikatesse.

Zutaten: Heringshappen 50% (Clupea harengus), Pflanzendl,
Mandarinen, Ananas, Sahne (14%), Joghurt (7%), Zucker, Eigelb,
Senf, Branntweinessig, Salz, SAuerungsmittel: Zitronensaure,
Ascorbinséaure, Suf3stoff: Saccharin

Fisch und Fischerzeugnisse (Hering), Eier und Eiererzeugnisse
(Eigelb in der Salatcreme), Senf und Senferzeugnisse (Senf in der
Salatcreme), Milch und Milcherzeugnisse (Joghurt und Sahne)



