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Unsere Riesengarnelen in Knoblauchgewirzél bereiteaus zart
rosafarbenen, gekocht und geschalten Riesengameteherzhaften
Krautern, Knoblauch sowie Rapsél zu. Wir bieten@anelen in den
Sortierungen 41/50 Stiuck/lb. und 60/90 Sttck/Ib. an

Riesengarnelen:

Warmwassergarnelen stammen vorwiegend aus densels&t Raum, wo
sie mittlerweile in grof3en Aquakulturbetrieben gg#ét werden. Black
Tiger Prawn und White Shrimp sind bekannte ArtelesBngarnelen
werden auch als King Prawns bezeichnet, sie wenatgrblanchiert oder
gekocht angeboten. Sie kbnnen eine Grol3e von 1Z3bim erreichen.

Die Sortierung bei Garnelen wird in Pfund (Ib) agejeen. Bei der
Sortierung 41/50 Stick/Ib. bzw. 60/90 Stuck/Ib.delhes sich um 41-50
bzw. 60-90 Garnelen, die in 453,59237g enthalitet. s

Knoblauchgewdurzol:
Unser Knoblauchgewrzél wird mit Petersilie und @ttlauch verfeinert.

Aussehen: hell bis rosa-orangefarb&aenelen geschélt, entdarmt und
gekrimmt in einem hellgelben klaren mit

grunen Krautern und weillem Knoblauchgranulat
verfeinerten Ol
Geruch: aromatisch nach Knoblauch

Geschmack: Garnelen rein und arttypisch fiir diebitierart, Ol mit einer
Knoblauchnote
Konsistenz: Garnele bissfest, Gewlrzol 6lig

Ab Herstellung: Bei Temperaturen von + 2°C bis € Mindestens 5
Wochen haltbar.

Ab Werk: Bei Temperaturen von + 2°C bis + 7°C mstdas 20 Tage
haltbar. Angebrochen innerhalb von 3 Tagen verliranc

Die Riesengarnelen in Knoblauchgewuirzél sind eitisopes und
geschmackliches Erlebnis als Bestandteil von BsiffetB. mit Baguette).

Riesengarnelen 60% bzw. 57%, Pflanzendl, GewlrakixtKrauter,
Knoblauch, Salz, Sauerungsmittel: Essigsaure, &&gukator:
Natriumacetate, Konservierungsstoffe: Natriumbenhzéaliumsorbat

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (Riesengarhelen



